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KONCEPT

Malina łączy autorską kuchnię z atmosferą wieczornego
baru. Wino do kolacji, koktajl do rozmowy, deser do
podziału.

Ciepłe światło, głębokie kolory i kameralne wnętrze
budują nastrój sprzyjający długim spotkaniom.

Tak samo lubimy kolacje w małym gronie, jak wieczory
przy dużym stole. Zależy nam, żeby po wszystkim
zostało jedno: „Dobrze wybraliśmy”.

Smak. Światło. Rozmowa.
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Sala VIP
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Dlaczego Malina?

Adres w centrum. Emilii Plater 25 wygodne miejsce spotkania

dla gości z różnych części Warszawy.

Wnętrze z charakterem. Sztuka na ścianach, marmurowe blaty,

czerwone lampy i kotary tworzą gotową oprawę kolacji.

Kuchnia i bar.  Wspólnie dobieramy dania, wino i koktajle, a nasz

zespół zajmuje się ich przygotowaniem i serwisem.

Kilka możliwości rezerwacji. Wspólny stół na sali głównej,

kameralna sala prywatna lub restauracja na wyłączność.



Kuchnia 



Kuchnia Lekka, świeża, autorska

Nasza kuchnia łączy sezonowe składniki z inspiracjami z różnych stron świata. W menu spotykają się crudo, tatary, ravioli, ryby, mięsa 

i dania warzywne.

Na większe spotkania proponujemy przystawki do dzielenia oraz dania główne wybierane z ustalonego wcześniej menu. Możemy również

przygotować całą kolację podawaną na środek stołu lub przekąski na przyjęcie w swobodniejszej formule.



Bar



Bar na każdą

porę dnia
Od porannej kawy, przez popołudniowy aperitif,

po wieczorne spotkanie przy koktajlu. Bar Maliny

towarzyszy Wam przez cały dzień.

Tworzymy go w kraftowym duchu, z dbałością o

składniki, autorskie receptury i sposób podania.

Czerpiemy z nowoczesnych trendów

barmańskich, proponując własne kompozycje,

klasyki i koktajle bezalkoholowe.



Wybierz przestrzeń na swoje spotkanie

Do 20 osób przy wspólnym stole.

Kameralna przestrzeń oddzielona od innych gości.
Prywatne kolacje i spotkania biznesowe.

Sala VIP
Do 45 miejsc siedzących w całej sali.
Wspólny stół w atmosferze restauracji.
Kolacje zespołów, urodziny, spotkania

z przyjaciółmi.

Sala główna
Obie sale i bar dla Waszych gości

Układ dopasowany do przebiegu wydarzenia
Przyjęcia firmowe, premiery i wydarzenia marek

Lokal na wyłączność



Sprawdź termin

swojego wydarzenia
Napisz lub zadzwoń. Przygotujemy propozycję dla

Ciebie

Władysław Tomczyk

Manager Generalny

malina.warsaw@gmail.com

+48 516 032 464

Malina · Emilii Plater 25, Warszawa

mailto:malinabar.pl25@gmail.com
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